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學校基本資料表

學校校名 桃園市立龍潭高級中等學校

普通型高中 普通科

技術型高中

專業群科

1. 機械群:機械科
2. 電機與電子群:電子科；電機科
3. 農業群:園藝科；造園科；畜產保健科
4. 食品群:食品加工科

建教合作班

重
點
產
業
專
班

產學攜
手合作
專班

產學訓
專班

就業導
向課程
專班

雙軌訓
練旗艦
計畫

其他

進修部
1. 電機與電子群:電機科
2. 食品群:食品加工科

特殊教育及
特殊類型

餐飲服務科

聯絡人

處　室 教務處 電　話 03-4792829*206

職　稱 教學組組長 行動電話 個資不予顯示

姓　名 個資不予顯示 傳　真 個資不予顯示

E-mail 個資不予顯示
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壹、依據

一、總統發布之「高級中等教育法」第43條中央主管機關應訂定高級中等學校課程
綱要及其實施之有關規定，作為學校規劃及實施課程之依據；學校規劃課程並
得結合社會資源充實教學活動。

二、教育部發布之「十二年國民基本教育課程綱要」總綱。

三、教育部發布之「高級中等學校課程規劃及實施要點」。

四、十二年國民基本教育高級中等學校進修部課程實施規範。

五、學校應依特殊教育法第45條規定高級中等以下各教育階段學校，為處理校內特
殊教育學生之學習輔導等事宜，應成立特殊教育推行委員會。

貳、學校現況

一、班級數、學生數一覽表
表 2-1 前一學年度班級數、學生數一覽表

類型 群別 科班別
一年級 二年級 三年級 小　計

班級 人數 班級 人數 班級 人數 班級 人數

普通型高中 學術群 普通科 4 137 4 139 4 137 12 413

技術型高中

機械群 機械科 1 37 1 35 1 34 3 106

電機與電子
群

電子科 1 38 1 37 1 38 3 113

電機科 1 35 1 35 1 40 3 110

農業群

園藝科 1 36 1 31 1 34 3 101

造園科 1 38 1 32 1 29 3 99

畜產保健科 1 42 1 34 1 39 3 115

食品群 食品加工科 1 39 1 32 1 35 3 106

服務群 餐飲服務科 2 17 2 23 2 20 6 60

進修部

電機與電子
群

電機科 1 21 1 9 1 6 3 36

食品群 食品加工科 1 19 1 8 1 11 3 38備查版
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二、核定科班一覽表
表 2-2 114學年度核定科班一覽表

類型 群別 科班別 班級數 每班人數

普通型高中 學術群 普通科 4 35

技術型高中

機械群 機械科 1 35

電機與電子群
電子科 1 35

電機科 1 35

農業群

園藝科 1 35

造園科 1 35

畜產保健科 1 35

食品群 食品加工科 1 35

進修部
電機與電子群 電機科 1 45

食品群 食品加工科 1 45備查版
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参、學校願景與學生圖像

一、學校願景

一、學校願景
本校自民國13年創校以來，為培育農業類、工業類基礎人才努力不懈，為符應十二年國民教育理
念及目標，打造一所兼顧課程多元發展、學習多元面向的「社區型的技術專精的高中」而不斷精
進。以過去學校發展成果為基石，透過不斷滾動修正，共同形塑「職人搖籃．多元學習」的願
景，企圖營造溫馨和諧的校園文化、建立以學生學習為中心、成為社區學子首選與鍾愛的學校。

備查版
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二、學生圖像

品格力

學習力

思創力

執行力

備查版
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肆、課程發展組織要點

桃園市立龍潭高中113學年度第1次課發會會議紀錄

桃園市立龍潭高中課程發展組織要點。
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伍、課程發展與規劃

　□專業群科

　一、群科教育目標與專業能力
表5-1 群科教育目標、專業能力與學生圖像對應表

群
別
科
別 產業需求或職場進路 科教育目標 科專業能力

學生圖像

品
格
力

學
習
力

思
創
力

執
行
力

電
機
與
電
子
群

電
機
科

1.可擔任各公民營機構
之電機設備技術人員或
物業管理人員。

2.可擔任工廠電力配
電、水電配管裝修、自
動控制之技術人員。

3.領有電機類相關技術
士證照，可自行開業。

1.培養學生具備電機設
備操作、維修與測試專
業人才。
2.培養學生具備電機實
務、電力能源知識及機
電整合、自動控制的基
礎技術人才。
3.培養學生具備可程式
化設計及操作的基礎技
術人才。
4.培養學生具備職場倫
理、創新能力及持續進
修的能力。

具備電機專業基礎課程知識與應用能
力。

● ● ● ●

具備電機設備操作、儀表檢測、故障
檢修與排除能力。

● ● ○ ●

具備自動控制、電力能源、電機工程
工作能力。

● ● ○ ●

具備自動控制、可程式化之設計能
力。

● ● ○ ○

具備電機相關職場倫理、創新能力及
持續進修的能力。

● ● ● ●

食
品
群

食
品
加
工
科

1.食品技師。
2.團膳公司之品管人
員、檢驗人員。
3.烘焙相關企業之現場
操作人員、研發人員、
檢驗人員。
4.食品加工相關行業之
現場操作人員、研發人
員、品管人員、檢驗人
員 (罐頭加工、果蔬加
工、畜水產加工…等)。
5.中央廚房之現場操作
人員、品管人員、檢驗
人員。

1.培養學生為食品加工
產業之人才。
2.培養學生具備食品成
分分析檢驗能力之人
才。
3.培養學生具備食品微
生物分析檢驗能力之人
才。
4.培養學生為食品專業
相關領域之繼續進修人
才。
5. 養成學生具備職業道
德與人文及科技素養之
人才。

具備食品加工技術之基本能力。 ● ● ● ●

具備食品成分分析檢驗技術之基本能
力。

● ○ ● ●

具備食品微生物分析檢驗技術之基本
能力。

● ● ● ○

具備繼續進修之興趣與能力，以奠定
終身學習及生涯發展之基礎。

● ● ● ●

具備敬業樂群、負責進取及勤勞服務
等工作態度的能力。

● ● ● ●

備註：
1.各科教育目標、科專業能力：請參照群科課程綱要之規範敘寫。
2.學生圖像欄位，請填入學生圖像文字，各欄請以打點表示科專業能力與學生圖像之對應，「●」代表高度對應，
「○」代表低度對應。
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　二、群科課程規劃

　(一) 電機科(308)

　科專業能力：

1.  具備電機專業基礎課程知識與應用能力。
2.  具備電機設備操作、儀表檢測、故障檢修與排除能力。
3.  具備自動控制、電力能源、電機工程工作能力。
4.  具備自動控制、可程式化之設計能力。
5.  具備電機相關職場倫理、創新能力及持續進修的能力。

表5-2-1電機與電子群電機科課程規劃與科專業能力對應檢核表 (以科為單位，1科1表)

課程
類別 領域/科目 科專業能力對應檢核 備

註
名稱 名稱 1 2 3 4 5

部
定
必
修

專
業
科
目

基本電學 ● ● ● ● ●

電子學 ● ● ● ● ●

實
習
科
目

基本電學實習 ● ● ● ● ●

電子學實習 ● ● ● ● ●

自動控制
技能領域

電工實習 ● ● ● ○ ●

可程式控制實習 ● ● ○ ● ●

機電整合實習 ● ○ ● ● ●

校
訂
必
修

實
習
科
目

專題實作 ● ● ● ○ ●

校
訂
選
修

專
業
科
目

電工法規 ● ● ● ● ●

數位邏輯 ● ○ ● ● ●

電工機械 ● ● ● ● ●

電子電路 ● ● ● ○ ●

實
習
科
目

電工機械實習 ● ● ● ○ ●

基礎配電實習 ● ● ● ● ●

室內配線實習 ● ● ● ● ●

工業配線實習 ● ● ○ ● ●

電機控制實習 ● ● ● ● ●

自動控制實習 ● ○ ○ ● ●

基礎程式語言實習 ● ○ ○ ● ●

數位邏輯實習 ● ● ● ○ ●

備註：

1. 科專業能力欄位，請於空格中以打點表示科目與科專業能力的對應，「●」代表高度對應，表示該科目中有章節明
列；「○」代表低度對應，表示科目中雖沒有章節明列，教師於授課時仍會提及。

2. 本表不足，請自行增列。
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　(二) 食品加工科(206)

　科專業能力：

1.  具備食品加工技術之基本能力。
2.  具備食品成分分析檢驗技術之基本能力。
3.  具備食品微生物分析檢驗技術之基本能力。
4.  具備繼續進修之興趣與能力，以奠定終身學習及生涯發展之基礎。
5.  具備敬業樂群、負責進取及勤勞服務等工作態度的能力。

表5-2-2食品群食品加工科課程規劃與科專業能力對應檢核表 (以科為單位，1科1表)

課程
類別 領域/科目 科專業能力對應檢核 備

註
名稱 名稱 1 2 3 4 5

部
定
必
修

專
業
科
目

食品加工 ● ● ● ● ●

食品微生物 ● ● ● ○ ●

食品化學與分析 ● ● ○ ● ●

實
習
科
目

食品加工實習 ● ● ● ● ●

食品微生物實習 ● ● ● ● ●

食品化學與分析實習 ● ● ● ● ●

食品加工
技能領域

烘焙食品加工實習 ● ● ○ ● ●

進階食品加工實習 ● ● ● ○ ●

校
訂
必
修

實
習
科
目

專題實作 ● ● ● ● ●

校
訂
選
修

專
業
科
目

穀類加工 ● ○ ○ ● ●

食品安全與衛生 ● ● ● ● ●

食品概論 ● ● ○ ● ●

果蔬加工 ● ○ ○ ● ●

食品添加物 ● ● ● ● ●

畜產加工 ● ○ ○ ● ●

生物技術概論 ● ● ○ ● ●

備註：

1. 科專業能力欄位，請於空格中以打點表示科目與科專業能力的對應，「●」代表高度對應，表示該科目中有章節明
列；「○」代表低度對應，表示科目中雖沒有章節明列，教師於授課時仍會提及。

2. 本表不足，請自行增列。
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　三、科課程地圖

　(一) 電機科(308)

　(二) 食品加工科(206)
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　四、議題融入

　(一) 電機科(308)

表5-4-1電機科 議題融入對應表(以科為單位，1科1表)

科目

議題

性

別

平

等

教

育

人

權

教

育

環

境

教

育

海

洋

教

育

品

德

教

育

生

命

教

育

法

治

教

育

科

技

教

育

資

訊

教

育

能

源

教

育

安

全

教

育

防

災

教

育

家

庭

教

育

生

涯

規

劃

教

育

多

元

文

化

教

育

閱

讀

素

養

教

育

戶

外

教

育

國

際

教

育

原

住

民

族

教

育

校必實習 / 專題實作 ✔

校選一般 / 運動與休閒 ✔ ✔ ✔

校選一般 / 數學 ✔

校選專業 / 電子電路 ✔

校選專業 / 電工法規 ✔

校選專業 / 電工機械 ✔ ✔

校選專業 / 數位邏輯 ✔

校選實習 / 工業配線實習 ✔ ✔

校選實習 / 自動控制實習 ✔ ✔

校選實習 / 室內配線實習 ✔

校選實習 / 基礎配電實習 ✔

校選實習 / 基礎程式語言實習 ✔

校選實習 / 電工機械實習 ✔

校選實習 / 電機控制實習 ✔

校選實習 / 數位邏輯實習 ✔

科目數統計 0 0 0 0 0 0 1 7 4 1 5 0 0 0 1 0 1 0 0

　(二) 食品加工科(206)

表5-4-2食品加工科 議題融入對應表(以科為單位，1科1表)

科目

議題

性

別

平

等

教

育

人

權

教

育

環

境

教

育

海

洋

教

育

品

德

教

育

生

命

教

育

法

治

教

育

科

技

教

育

資

訊

教

育

能

源

教

育

安

全

教

育

防

災

教

育

家

庭

教

育

生

涯

規

劃

教

育

多

元

文

化

教

育

閱

讀

素

養

教

育

戶

外

教

育

國

際

教

育

原

住

民

族

教

育

校必實習 / 專題實作 ✔

校選一般 / 運動與休閒 ✔ ✔ ✔

校選一般 / 數學 ✔

校選專業 / 生物技術概論 ✔

校選專業 / 果蔬加工 ✔

校選專業 / 食品安全與衛生 ✔

校選專業 / 食品添加物 ✔

校選專業 / 食品概論 ✔

校選專業 / 畜產加工 ✔

校選專業 / 穀類加工 ✔ ✔

科目數統計 0 0 1 1 0 0 2 1 1 1 2 0 0 0 1 0 3 0 0
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陸、群科課程表

　一、教學科目與節數表

□ 專業群科
表 6-1-1　電機與電子群電機科 教學科目與節數表

114學年度入學新生適用

課程
類別 領域 / 科目及節數

授課年段與節數配置

備 註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 名稱 節數 一 二 一 二 一 二

部
定
必
修
課
程

一
般
科
目

語文

國語文 12 2 2 2 2 2 2

英語文 12 2 2 2 2 2 2

閩南語文 0 (1) (1)

客語文 2 1 1

閩東語文 0 (1) (1)

臺灣手語 0 (1) (1)

原住民族語文 0 (1) (1)

數學 數學 8 2 2 2 2 B版

社會
歷史 2 2

公民與社會 2 2

自然科學
物理 2 2 A版

生物 2 2 A版

藝術
美術 2 2

藝術生活 2 2

綜合活動
生命教育 1 1

生涯規劃 1 1

科技 資訊科技 2 1 1

健康與體育
健康與護理 2 1 1

體育 2 1 1

全民國防教育 2 1 1

小計 56 14 14 10 10 4 4 部定必修一般科目總計56節數

專
業
科
目

基本電學 6 3 3

電子學 6 3 3

小計 12 3 3 3 3 0 0 部定必修專業科目總計12節數

實
習
科
目

基本電學實習 3 3

電子學實習 6 3 3

自動控制

電工實習 3 3

可程式控制實習 3 3

機電整合實習 3 3

小計 18 3 3 6 6 0 0 部定必修實習科目總計18節數

專業及實習科目節數合計 30 6 6 9 9 0 0 　

部定必修節數合計 86 20 20 19 19 4 4 部定必修總計86節數
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表 6-1-1　電機與電子群電機科 教學科目與節數表(續)

114學年度入學新生適用

課程類別 領域 / 科目及節數
授課年段與節數配置

備 註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 節數 名稱 節數 一 二 一 二 一 二

校
訂
課
程

校
訂
必
修

實
習
科
目

4節數
2.94%

專題實作 4 2 2

小計 4 2 2 校訂必修實習科目總計4節數

校訂必修節數合計 4 0 0 0 0 2 2 校訂必修總計4節數

校
訂
選
修

一
般
科
目

8節數
5.88%

數學 4 2 2

運動與休閒 4 1 1 1 1

最低應選修節數小計 8

專
業
科
目

14節數
10.29%

電工機械 6 3 3

電工法規 2 1 1

數位邏輯 2 1 1

電子電路 4 2 2

最低應選修節數小計 14

實
習
科
目

24節數
17.65%

工業配線實習 4 2 2

基礎配電實習 2 2

室內配線實習 2 2

電機控制實習 6 3 3

電工機械實習 6 3 3
同科單班
AA2選1

自動控制實習 6 3 3
同科單班
AA2選1

數位邏輯實習 4 2 2
同科單班
AC2選1

基礎程式語言實習 4 2 2
同科單班
AC2選1

最低應選修節數小計 24

校訂選修節數合計 46 3 3 4 4 16 16 多元選修開設 10 節

學生應修習節數總計 136 23 23 23 23 22 22 部定必修、校訂必修及選修課程節數總計

每週團體活動時間(節數) 6 1 1 1 1 1 1

每週彈性學習時間(節數) 2 0 0 0 0 1 1

每週總上課時間(節數) 144 24 24 24 24 24 24
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□ 專業群科
表 6-1-2　食品群食品加工科 教學科目與節數表

114學年度入學新生適用

課程
類別

領域 / 科目及節數
授課年段與節數配置

備 註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 名稱 節數 一 二 一 二 一 二

部
定
必
修
課
程

一
般
科
目

語文

國語文 12 2 2 2 2 2 2

英語文 12 2 2 2 2 2 2

閩南語文 0 (1) (1)

客語文 2 1 1

閩東語文 0 (1) (1)

臺灣手語 0 (1) (1)

原住民族語文 0 (1) (1)

數學 數學 8 2 2 2 2 B版

社會
歷史 2 2

公民與社會 2 2

自然科學
化學 2 2 B版

生物 2 2 A版

藝術
美術 2 2

藝術生活 2 2

綜合活動
生命教育 1 1

生涯規劃 1 1

科技 資訊科技 2 1 1

健康與體育
健康與護理 2 1 1

體育 2 1 1

全民國防教育 2 1 1

小計 56 16 16 8 8 4 4 部定必修一般科目總計56節數

專
業
科
目

食品加工 4 2 2

食品微生物 4 2 2

食品化學與分析 4 2 2

小計 12 0 0 4 4 2 2 部定必修專業科目總計12節數

實
習
科
目

食品加工實習 6 3 3

食品微生物實習 6 3 3

食品化學與分析實習 6 3 3

食品加工
烘焙食品加工實習 10 5 5

進階食品加工實習 8 4 4

小計 36 5 5 6 6 7 7 部定必修實習科目總計36節數

專業及實習科目節數合計 48 5 5 10 10 9 9 　

部定必修節數合計 104 21 21 18 18 13 13 部定必修總計104節數
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表 6-1-2　食品群食品加工科 教學科目與節數表(續)

114學年度入學新生適用

課程類別 領域 / 科目及節數
授課年段與節數配置

備 註第一學年 第二學年 第三學年

名稱 節數 名稱 節數 一 二 一 二 一 二

校
訂
課
程

校
訂
必
修

實
習
科
目

4節數
2.94%

專題實作 4 2 2

小計 4 2 2 校訂必修實習科目總計4節數

校訂必修節數合計 4 0 0 0 0 2 2 校訂必修總計4節數

校
訂
選
修

一
般
科
目

8節數
5.88%

數學 4 2 2

運動與休閒 4 1 1 1 1

最低應選修節數小計 8

專
業
科
目

20節數
14.71%

食品概論 4 2 2

食品安全與衛生 4 2 2

果蔬加工 4 2 2

食品添加物 4 2 2
同科單班
AB2選1

生物技術概論 4 2 2
同科單班
AB2選1

畜產加工 4 2 2
同科單班
AD2選1

穀類加工 4 2 2
同科單班
AD2選1

最低應選修節數小計 20

校訂選修節數合計 28 2 2 5 5 7 7 多元選修開設 8 節

學生應修習節數總計 136 23 23 23 23 22 22 部定必修、校訂必修及選修課程節數總計

每週團體活動時間(節數) 6 1 1 1 1 1 1

每週彈性學習時間(節數) 2 0 0 0 0 1 1

每週總上課時間(節數) 144 24 24 24 24 24 24
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　二、課程架構表

表 6-2-1　電機與電子群電機科 課程架構表(以科為單位，1 科 1 表)

114學年度入學新生適用

項目 相關規定
學校規劃情形

說明
節數 百分比(%)

一
般
科
目

部定 48-56 節 56 38.89 % 　

校
訂

必修
各校課程發展組織自訂

0 0 %

選修 8 5.56 % 不含跨屬性

合 　　　　計 (A) 64 44.44 % 　

專
業
及
實
習
科
目

部
定

專業科目 節(依總綱規定) 12 8.33 % 　

實習科目 節(依總綱規定) 18 12.5 % 　

專業及實習科目合計 節(依總綱規定) 30 20.83 % 　

校
訂

專業科目
必修

各校課程發展組織自訂
0 0 %

選修 14 9.72 % 不含跨屬性

實習科目
必修

各校課程發展組織自訂
4 2.78 %

選修 24 16.67 % 不含跨屬性

校訂多元選修跨專業及實習科目/屬
性節數合計

各校課程發展組織自訂 0 0 %

合 　　　　計 (B) 節(依總綱規定) 72 50 % 　

部定及校訂必修節數合計 節(依總綱規定) 90 62.5% 　

校訂多元選修跨一般、專業及實習科目/屬性節數
合計 (C)

各校課程發展組織自訂 0 0% 　

學生應修習節數總計 節(依總綱規定) 136 節 (A)+(B)+(C)

六學期團體活動時間(節數)合計 6 - 12 節 6 節 　

六學期彈性教學時間(節數)合計 2 - 4 節 2 節 　

上課總節數 144 節 144 節 　

 

畢
業
條
件

 依照「高級中等學校進修部學生學習評量辦法」之規定辦理。

  備註：
            1、百分比計算以上課總節數 144 節為分母。
            2、上課總節數 = 學生應修習節數總計 + 六學期團體活動時間 + 六學期彈性教學時間。
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表 6-2-2　食品群食品加工科 課程架構表(以科為單位，1 科 1 表)

114學年度入學新生適用

項目 相關規定
學校規劃情形

說明
節數 百分比(%)

一
般
科
目

部定 48-56 節 56 38.89 % 　

校
訂

必修
各校課程發展組織自訂

0 0 %

選修 8 5.56 % 不含跨屬性

合 　　　　計 (A) 64 44.44 % 　

專
業
及
實
習
科
目

部
定

專業科目 節(依總綱規定) 12 8.33 % 　

實習科目 節(依總綱規定) 36 25 % 　

專業及實習科目合計 節(依總綱規定) 48 33.33 % 　

校
訂

專業科目
必修

各校課程發展組織自訂
0 0 %

選修 20 13.89 % 不含跨屬性

實習科目
必修

各校課程發展組織自訂
4 2.78 %

選修 0 0 % 不含跨屬性

校訂多元選修跨專業及實習科目/屬
性節數合計

各校課程發展組織自訂 0 0 %

合 　　　　計 (B) 節(依總綱規定) 72 50 % 　

部定及校訂必修節數合計 節(依總綱規定) 108 75% 　

校訂多元選修跨一般、專業及實習科目/屬性節數
合計 (C)

各校課程發展組織自訂 0 0% 　

學生應修習節數總計 節(依總綱規定) 136 節 (A)+(B)+(C)

六學期團體活動時間(節數)合計 6 - 12 節 6 節 　

六學期彈性教學時間(節數)合計 2 - 4 節 2 節 　

上課總節數 144 節 144 節 　

 

畢
業
條
件

 依照「高級中等學校進修部學生學習評量辦法」之規定辦理。

  備註：
            1、百分比計算以上課總節數 144 節為分母。
            2、上課總節數 = 學生應修習節數總計 + 六學期團體活動時間 + 六學期彈性教學時間。
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柒、團體活動時間實施規劃

說明：

1. 團體活動時間每週教學節數以 1-2 節為原則。其中班級活動 1 節列為教師基本節數。各校可因應實
際需求，於團體活動課程安排班級活動、社團活動、學生自治會活動、學生服務學習活動及週會或講
座。

2. 團體活動整體實施計畫之擬訂，應參酌師生家長意見，結合各類課程，納入學校課程計畫，並參酌各
校特性、指導人員、設備、場地、活動時間與社區資源等因素彈性設計實施。

表7-1 團體活動時間規劃表

序
號

項目

團體活動時間節數

備註第一學年 第二學年 第三學年

一 二 一 二 一 二

1 班級活動 18 18 18 18 18 18

合計
18 18 18 18 18 18  (節/學期)

1 1 1 1 1 1  (節/週)

備註：每學期以18週計算
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捌、彈性學習時間實施規劃表

說明：

1. 每週 0-2 節，六學期合計2-4節。
2. 課程類型為「充實(增廣)性教學」或「補強性教學」，且為全學期授課時，須檢附教學大綱，敘明授

課內容等。
3. 本表以校為單位，1校1表。

表8-1 彈性學習時間規劃表
　　

開設
年段 開設名稱

每
週
節
數

開
設
週
數

實施對象

開設類型
師
資
規
劃

備
註

自
主
學
習

選
手
培
訓

充實
(增
廣)
性教
學

補
強
性
教
學

學校
特色
活動

第
三
學
年

第
一
學
期

自主學習 1 18 全校各科 V
內
聘

數學感知培養-桌遊篇 1 18 全校各科 V
內
聘

核心肌群實務操作 1 18 全校各科 V
內
聘

第
二
學
期

自主學習 1 18 全校各科 V
內
聘

數學感知培養-桌遊篇 1 18 全校各科 V
內
聘

核心肌群實務操作 1 18 全校各科 V
內
聘
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玖、學生選課規劃與輔導
一、選課輔導流程規劃

　　(一)流程圖(含選課輔導及流程)

備查版

2025/2/4 上午11:11 114學年度⾼級中等學校進修部課程計畫　[033302]桃園市立龍潭⾼級中等學校

https://course.k12ea.gov.tw/CourseC/View_Item.asp?FromPG=F 34/78



　　(二)日程表
表9-1 選課日程表

　

序
號 時間 活動內容 說明

1
12月12-16日(上
學期) 06月12-
16日(下學期)

選課宣導 舊生利用前一學期期末進行選課宣導

2
07月12-14日 08

月21-25日
選課說明

1.新生利用報到時段進行選課宣導
2.新生利用新生始業輔導，辦理選課
說明會，完成選課

3
12月19-23日(上
學期) 06月19-
23日(下學期)

學生選課
1.選課諮詢輔導
2.規劃1.2〜1.5倍選修課程
3.進行選課

4
02月06-10日(上
學期) 08月21-
25日(下學期)

統計及分班
1.進行選課統計及分班作業
2.公告選課結果於學校首頁

5
08月30日(上學
期) 02月13日

(下學期)
開學上課 跑班上課

6
09月01-08日(上
學期) 02月13-
24日(下學期)

加退選 得於學期初前兩週進行

7
08月30日(上學
期) 02月13日

(下學期)
正式上課 公布選課結果並據以正式上課

8
01月19日(上學
期) 06月30日

(下學期)
檢討 召開課發會進行選課檢討以利改進
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二、選課輔導措施
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三、校訂選修課程規劃 (含跨科、群、校選修課程規劃)
表 9-3-1 原班級選修方式課程規劃表

序
號

科
目
屬
性

科目名稱 適用群科別

授課年段與學分配置

第一學年 第二學年 第三學年

一 二 一 二 一 二

1.
一
般

數學
電機科 0 0 0 0 2 2

食品加工科 0 0 0 0 2 2

2.
一
般

運動與休閒
電機科 0 0 1 1 1 1

食品加工科 0 0 1 1 1 1

3.
專
業

食品概論 食品加工科 0 0 2 2 0 0

4.
專
業

食品安全與衛生 食品加工科 2 2 0 0 0 0

5.
專
業

果蔬加工 食品加工科 0 0 2 2 0 0

6.
專
業

電工機械 電機科 0 0 0 0 3 3

7.
專
業

電工法規 電機科 1 1 0 0 0 0

8.
專
業

數位邏輯 電機科 0 0 1 1 0 0

9.
專
業

電子電路 電機科 0 0 0 0 2 2

10.
實
習

工業配線實習 電機科 0 0 2 2 0 0

11.
實
習

基礎配電實習 電機科 2 0 0 0 0 0

12.
實
習

室內配線實習 電機科 0 2 0 0 0 0

13.
實
習

電機控制實習 電機科 0 0 0 0 3 3
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表 9-3-2 多元選修方式課程規劃表

序
號

科
目
屬
性

科目名稱 適用群科別

授課年段與學分配置

開課方式
同時段開

課
第一學年 第二學年 第三學年

一 二 一 二 一 二

1.
實
習

電工機械實習 電機科 0 0 0 0 3 3 同科單班 AA2選1

2.
實
習

自動控制實習 電機科 0 0 0 0 3 3 同科單班 AA2選1

3.
專
業

食品添加物 食品加工科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AB2選1

4.
專
業

生物技術概論 食品加工科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AB2選1

5.
實
習

數位邏輯實習 電機科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AC2選1

6.
實
習

基礎程式語言
實習

電機科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AC2選1

7.
專
業

畜產加工 食品加工科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AD2選1

8.
專
業

穀類加工 食品加工科 0 0 0 0 2 2 同科單班 AD2選1
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拾、學校課程評鑑
一、114學年度學校課程評鑑計畫

備查版備查版備查版備查版
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建議上傳課程評鑑結果

二、112學年度學校課程自我評鑑結果
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運動與休閒

校訂選修　一般科目

領域：健康與體育

附件一：課程及教學規劃表

□專業群科

一、部定一般科目各領域跨科之統整型、探究型或實作型課程規劃

二、校訂一般科目教學大綱(以校為單位)

表 11-2-2-1 校訂一般科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 sports and leisure

師資來源 校內單科

科目屬性

單科：統整型

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

課綱核心素養
A 自主行動：A1.身心素質與自我精進、A2.系統思考與問題解決、A3.規劃執行與創
新應變

學生圖像 學習力

適用科別

食品加工科 電機科 　 　

4 4 　 　

001111
第二學年
第三學年

001111
第二學年
第三學年

　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一.充實體育知能，建構完整體育概念 二.增進運動技能，發展個人運動專長
三.積極參與運動，養成規律運動習慣 四.培養運動倫理，養成良好社會行為
五.體驗運動樂趣，豐富休閒生活品質

議題融入
食品加工科：法治教育、安全教育、戶外教育
電機科：法治教育、安全教育、戶外教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)田徑運動 短距離跑.接力跑 9

(二)體操運動 跳箱.疊羅漢 9

(三)球類運動 籃球.羽毛球 9

(四)戶外活動 登山.露營 9

(五)健康體適能運動 健走.健康操 9

(六)民俗鄉土活動 跳繩.龍舟競渡 9

(七)健康管理知識 運動傷害與急救.運動安全 9

(八)體育知識 運動技術與規則.運動倫理與道德 9

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

教學評量方式宜多樣化，除紙筆測驗外，應配合單元目標，採用術科.口頭問答.隨
堂測驗.作業.專題研究或分組報告等方法

教學資源 審定版及自編教材

教學注意事項
一.除教科書外，善用各種運動規則與示範講解，以加強學習效果
二.教學評量方式宜多樣化，除紙筆測驗外，應配合單元目標，採用術科.口頭問答.
隨堂測驗.作業.專題研究或分組報告等方法
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食品概論

校訂選修　專業科目

三、校訂專業科目教學大綱

表 11-2-3-1 校訂專業科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Food introduction

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

食品加工科 　 　 　

4 　 　 　

002200
第二學年

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.瞭解食品加工的重要性。
2.瞭解食品的保藏方法及加工原理。

議題融入 食品加工科：科技教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) 食品加工概論
1. 食品加工概論的重要性
2. 食品加工概論的範圍

12

(二) 植物性食品與動物性食
品

1. 植物性食品與動物性食品的介紹
2. 植物性食品與動物性食品的加工

12

(三) 油脂食品
1. 油脂食品的介紹
2. 油脂食品的加工

12

(四) 調味料及嗜好品
1. 調味料及嗜好品的介紹
2. 調味料及嗜好品的加工

12

(五) 特殊食品
1. 特殊食品的介紹
2. 特殊食品的加工

12

(六) 食品的保藏
1. 食品保藏的重要性
2. 食品保藏的技術

12

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

期考成績、書面作業、學習態度

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項

(一)教材編選
教材內容應酌情增補食品加工有關知識，加強課程深度。
(二)教學方法
教學以講解、問答、討論及練習等方法協助學生學習。
(三)教學評量
要求學生暸解食品加工相關知識外，並評量學生對食品加工的應用。
(四)教學資源
1.教科書、期刊雜誌、相關食品著作。
2.圖表、照片、幻燈片、投影片、錄影帶、光碟等多媒體。
3.與食品加工有關之機關、展覽會、演講會、觀摩會、網際網路等資源。
(五)其他教學相關事項
有關食品加工的應用、新知等教材，引導入增廣教學領域中。
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食品安全與衛生

校訂選修　專業科目

表 11-2-3-2 校訂專業科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Food safety and hygiene

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

食品加工科 　 　 　

4 　 　 　

220000
第一學年

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.能瞭解食品衛生安全的重要性。
2.能認識食品污染原因與中毒情形。
3.能加強食品衛生品管知識與法令規定。
4.能培養重視餐飲安全衛生的的生活習慣。

議題融入 食品加工科：安全教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) 食品安全衛生概論
1. 食品安全衛生的重要性
2. 食品安全衛生的範圍

18

(二) 食品與微生物
1. 食品與微生物的安全性評估
2. 食品與微生物的種類及預防

18

(三) 食物中毒
1. 食物中毒的種類
2. 食物中毒的症狀及預防

18

(四) 食品器具、容器與包裝
1. 食品器具、容器與包裝的種類
2. 食品器具、容器與包裝的方法

18

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

期考成績、書面作業、學習態度

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項

(一)教材編選
教材內容應酌情增補食品安全衛生有關知識與時事，加強課程深度。
(二)教學方法
教學以講解、問答、討論及練習等方法協助學生學習。
(三)教學評量
要求學生暸解食品安全衛生相關知識外，並評量學生對食品安全衛生的應用。
(四)教學資源
1.教科書、期刊雜誌、相關食品著作。
2.圖表、照片、幻燈片、投影片、錄影帶、光碟等多媒體。
(五)其他教學相關事項
有關食品安全衛生的應用、新知等教材，引導入增廣教學領域中。
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果蔬加工

校訂選修　專業科目

表 11-2-3-3 校訂專業科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Fruit and Vegetable Processing

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

食品加工科 　 　 　

4 　 　 　

002200
第二學年

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.瞭解果蔬加工的意義、範圍與重要性。
2.瞭解果蔬加工原料種類與性質。
3.學習各種果蔬加工方法及其相關基本原理。

議題融入 食品加工科：戶外教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)概論
1.果蔬加工的意義與重要性。
2.果蔬加工的範圍。
3.果蔬加工的現況與發展

9

(二)果蔬原料
1.原料種類與加工特性。
2.原料前處理。
3.副原料與食品添加物

9

(三)罐頭製造

1.罐頭加工基本原理。
2.罐頭製作技術與機具。
3.果實罐頭加工各論。
4.蔬菜罐頭加工各論。
5.果蔬罐頭檢驗

9

(四)果汁與果蔬汁

1.果蔬汁分類與原料。
2.果蔬汁加工技術與機具。
3.果蔬汁加工各論。
4.果蔬汁包裝與貯存

9

(五)果醬

1.果醬種類與原料。
2.果醬加工基本原理。
3.果醬加工技術與機具。
4.果醬、果凍、果糕加工。
5.果醬包裝與貯存。

9

(六)醃漬蔬果

1.醃漬蔬果種類與原料。
2.醃漬加工基本原理。
3.醃漬加工技術與機具。
4.醃漬蔬菜加工各論。
5.醃漬果實加工各論。
6.醃漬蔬果包裝與貯存。

9

(七)乾燥蔬果

1.乾燥蔬果種類與原料。
2.果蔬乾燥基本原理。
3.果蔬乾燥加工技術與機具。
4.蔬菜乾燥加工各論。
5.果實乾燥加工各論。
6.乾燥蔬果包裝與貯存

9

(八)發酵

1.果蔬發酵種類與原料。
2.果蔬發酵基本原理。
3.果蔬發酵技術與機具。
4.酒類製造。
5.水果醋製造。

9
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　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

期考成績、書面作業、學習態度

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項

(一)教材編選
教材內容應酌情增補食品加工有關知識，加強課程深度。
(二)教學方法
教學以講解、問答、討論及練習等方法協助學生學習。
(三)教學評量
要求學生暸解食品加工相關知識外，並評量學生對食品加工的應用。
(四)教學資源
1.教科書、期刊雜誌、相關食品著作。
2.圖表、照片、幻燈片、投影片、錄影帶、光碟等多媒體。
3.與食品加工有關之機關、展覽會、演講會、觀摩會、網際網路等資源。
(五)其他教學相關事項
有關食品加工的應用、新知等教材，引導入增廣教學領域中。
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電工法規

校訂選修　專業科目

表 11-2-3-4 校訂專業科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Electrician law

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

電機科 　 　 　

2 　 　 　

110000
第一學年

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

(一).能熟悉電工法規之理論概念。
(二).能熟悉電工法規之條文。
(三).能配合法規條文設計各類電力工程。
(四).養成對電學學習及電工法規之興趣。
(五).能養成合作學習，以建立人際關係與團隊合作的素養。

議題融入 電機科：安全教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(ㄧ)屋內線路裝置規則

1. 總　則
2. 電燈及家庭用電器具
3. 低壓電動機、電熱及其他電力工程
4. 第4章 低壓配線方法

9

(二)屋內線路裝置技術

1. 特殊場所
2. 特殊設備及設施
3. 高壓受電設備、高壓配線及高壓電
機器具
4. 低壓接戶線、進屋線及電表工程、
地下配線
5. 屋內配線設計圖符號
6. 附　則

9

(三)電業供電線路裝置規則

1. 總　則
2. 接　地
3. 架空供電及通訊線路通則
4. 架空線路相關間隔
5. 架空線路建設等級
6. 架空線路荷重
7. 架空線路機械強度
8. 架空線路絕緣
9. 地下供電及通訊線路通則

9

(四)電業供電線路裝置規則

1. 地下管路係統
2. 供電電纜
3. 地下構造物中之電纜
4. 直埋電纜
5. 纜線出地裝置
6. 供電電纜終端接頭裝置
7. 洞道內設施之裝設
8. 接戶線裝置
9. 附則

9

　合　計　 36 　

學習評量
(評量方式)

教學評量方式宜多樣化，除紙筆測驗外，應配合單元目標，採用實測、討論、口頭
問答、隨堂測驗、作業、專題研究或分組報告等方法

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項 一.第一學年，上下學期各1學分，共計2學分。
二.本科目為專業科目，在教室演練為主。

備查版
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三.除教科書外，善用各種教具示範講解，以加強學習效果。
四.教學評量
教學評量方式宜多樣化，除紙筆測驗外，應配合單元目標，採用實測、討論、口頭
問答、隨堂測驗、作業、專題研究或分組報告等方法。
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食品添加物

校訂選修　專業科目

表 11-2-3-5 校訂專業科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Food additives

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

食品加工科 　 　 　

4 　 　 　

000022
第三學年

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.使學生瞭解食品添加物的種類與性質。
2.使學生瞭解食品添加物的使用範圍及用量標準。
3.使學生瞭解食品添加物在食品加工上的應用功能。
4.使學生學習遵守及應用食品添加物的安全衛生知識

議題融入 食品加工科：法治教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) 食品添加物概論
1. 食品添加物的重要性
2. 食品添加物的範圍

18

(二) 食品添加物的安全性評
估

1. 食品添加物的安全性評估
2. 食品添加物的使用範圍及用量標準

18

(三)17大類食品添加物

1. 17大類食品添加物(殺菌劑、抗氧化
劑、漂白劑、保色劑、膨脹劑、品質改
良用釀造用及食品製造用劑、營養添加
劑、著色劑、香料、調味劑、黏稠劑
（糊料）、結著劑、食品工業用化學藥
品、溶劑、乳化劑、其他)的介紹
2. 17大類食品添加物的應用

18

(四)有毒之食品添加物
1. 有毒之食品添加物種類
1. 有毒之食品添加物種類

18

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

期考成績、書面作業、口頭報告、學習態度

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項

(一)教材編選
教材內容應酌情增補食品添加物有關知識與時事，加強課程深度。
(二)教學方法
教學以講解、問答、討論及練習等方法協助學生學習。
(三)教學評量
要求學生暸解食品添加物相關知識外，並評量學生對食品添加物的應用。
(四)教學資源
1.教科書、期刊雜誌、相關食品著作。
2.圖表、照片、幻燈片、投影片、錄影帶、光碟等多媒體。
(五)其他教學相關事項
有關食品添加物的應用、新知等教材，引導入增廣教學領域中。
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數位邏輯

校訂選修　專業科目

表 11-2-3-6 校訂專業科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Digital Logic Design

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

電機科 　 　 　

2 　 　 　

001100
第二學年

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

(一)認識基本邏輯概念。
(二)熟悉各種邏輯閘原理。
(三)熟悉布林代數基本運算及應用。
(四)熟悉數字系統中各進制之轉換。
(五)熟悉各種組合邏輯與循序邏輯電路原理及其應用。
(六)具備數位邏輯基礎設計之能力。
(七)養成對數位邏輯設計之興趣。
(八)能養成合作學習，以建立人際關係與團隊合作的素養。

議題融入 電機科：資訊教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

一)概論

1.數量表示法
2.數位系統及類比系統
3.邏輯準位及二進位表示法
4.數位積體電路及可程式邏輯裝置
(PLD)簡介

2

(二) 基本邏輯閘

1.反閘
2.或閘
3.及閘
4.反或閘
5.反及閘
6.互斥或閘
7.反互斥或閘

2

(三)布林代數及第摩根定理

1.布林代數之特質
2.布林代數基本運算
3.布林代數基本定理
4.第摩根定理
5.邏輯閘互換

4

(四)布林代數化簡
1.代數演算法
2.卡諾圖法
3.組合邏輯電路化簡

4

(五)數字系統

1.十進位表示法
2.八進位表示法
3.十六進位表示法
4.數字表示法之互換
5.補數
6.二進碼十進數(BCD)及美國資訊交換
標準代碼(ASCII)

6

(六)組合邏輯電路設計及應
用

1.組合邏輯電路設計步驟
2.加法器及減法器
3.二進碼十進數(BCD)加法器
4.解碼器及編碼器
5.多工器及解多工器

6

備查版
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6.比較器
7.應用實例介紹

(七)正反器

1.RS閂鎖器及防彈跳電路
2.RS正反器
3.JK正反器
4.D型正反器
5.激勵表及正反器之互換

6

(八)循序邏輯電路設計及應
用

1.時鐘脈波產生器
2.非同步計數器
3.移位暫存器
4.狀態圖及狀態表簡介
5.同步計數器
6.應用實例介紹

6

　合　計　 36 　

學習評量
(評量方式)

教學評量方式宜多樣化，除紙筆測驗外，應配合單元目標，採用實測、討論、口頭
問答、隨堂測驗、作業、專題研究或分組報告等方法

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項

一.第二學年，上下學期各2學分，共計4學分。
二.本科目為專業科目，在教室演練為主。
三.除教科書外，善用各種教具示範講解，以加強學習效果。
四.教學評量
教學評量方式宜多樣化，除紙筆測驗外，應配合單元目標，採用實測、討論、口頭
問答、隨堂測驗、作業、專題研究或分組報告等方法。
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畜產加工

校訂選修　專業科目

表 11-2-3-7 校訂專業科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Animal product processing

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

食品加工科 　 　 　

4 　 　 　

000022
第三學年

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.瞭解畜產加工的意義、範圍與重要性。
2.瞭解畜產加工原料種類與基本性質。
3.學習各種畜產加工方法及其相關基本原理。

議題融入 食品加工科：海洋教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) 畜產加工概論
1. 食品加工概論的重要性
2. 食品加工概論的範圍

12

(二) 肉製品加工
1. 肉製品(禽畜水產)加工的介紹
2. 肉製品加工的技術

12

(三) 蛋品加工
1. 蛋品加工的介紹
2. 蛋品加工的技術

12

(四) 乳品加工
1. 乳品加工的介紹
2. 乳品加工的技術

12

(五) 肉製品加工進階
1. 肉製品(禽畜水產)加工的工廠實務
2. 肉製品加工的工廠實務

12

(六) 乳品加工
1. 乳品加工的工廠實務
2. 乳品加工的的工廠實務

12

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

期考成績、書面作業、學習態度

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項

(一)教材編選
教材內容應酌情增補食品加工有關知識，加強課程深度。
(二)教學方法
教學以講解、問答、討論及練習等方法協助學生學習。
(三)教學評量
要求學生暸解食品加工相關知識外，並評量學生對食品加工的應用。
(四)教學資源
1.教科書、期刊雜誌、相關食品著作。
2.圖表、照片、幻燈片、投影片、錄影帶、光碟等多媒體。
3.與食品加工有關之機關、展覽會、演講會、觀摩會、網際網路等資源。
(五)其他教學相關事項
有關食品加工的應用、新知等教材，引導入增廣教學領域中。
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電子電路

校訂選修　專業科目

表 11-2-3-8 校訂專業科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Electronic Circuit

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

電機科 　 　 　

4 　 　 　

000022
第三學年

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

(一).使學生能正確辨認電子電路零件與應用。
(二).使學生能明確計算並設計電子電路。
(三).使學生具備進階分析電子電路之能力。

議題融入 電機科：資訊教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)開關電路
1.元件認識
2.彈跳處理

9

(二)波型產生電路
1.多諧振盪電路
2.弦波震盪
3.濾波補償電路

9

(三)數位電路處理
1.準位觸發分析
2.雜訊邊界 9

(四)數位電路處理分析 邏輯電路設計與分析 9

(五)訊號轉換
1.A/D轉換
2.D/A轉換

9

(六)訊號轉換調整 數位調變 9

(七)電源電路分析一 傳統直流電源分析 9

(八)電源電路分析二 交換式電源分析 9

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

學生成績的評量，除學校規定的筆試及作業成績外，教師在教學時，應考核學生發
問、作答、辯駁、討論等方面的表達及思考能力，作為重要的平時成績。

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項 (一)教材編選
1.教材之編選應顧及學生需要並配合科技發展，使課程內容儘量與生活相結合，以
引發學生興趣，增進學生理解，使學生不但能應用所學知能於實際生活中，且能 洞
察實際生活之各種問題，思謀解決改善之道。
2.教材之編選應顧及學生學習經驗並配合學生身心發展程序，一方面基於前階段學
校的學習經驗，一方面須考慮與後階段學校的課程銜接。
3.教材之編選須注意「縱向」的銜接，同一科目各單元間及相關科目彼此間須加以
適 當的組織，使得新的學習經驗均能建立於既有經驗之上，逐漸加廣加深，以減少
學習困擾，提高學習效率。
4.教材之編選須重視「橫向」的聯繫，不同科目各單元間及相關科目彼此間須加以
適 當的組織，使其內容與活動能統合或連貫，俾使學生能獲得統整之知能。
5.教材之編選應著重實用性與時代性，課程內容及活動須能提供學生觀察、探索、
討論與創作的學習機會，使學生具有創造思考、獨立判斷、適應變遷及自我發展 之
能力。
6.教師可選用教育部審定合格之教科書或自編教材。
7.教師可引進業界技術資料及教案。
(二)教學方法
1.以課堂講授為主，任課教師除講解相關之課程內容外，應於課堂上實際演算部分
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例題，以幫助學生了解課程內容。
2.教師教學前，應編定教學進度表。
3.以生活學習經驗，結合實際應用，激發學生學習動機。
4.教學方法運用需具啟發性與創造性，教師教學時，應以學生的既有經驗為基礎，
引發其學習動機，導出若干有關問題，然後採取解決問題的步驟。
5.注重原理解說及科學訓練，輔以實習觀察求證，力求融會貫通，避免灌輸片段之
知識。
6.課程進行時，教師可鼓勵學生多自主行動，並能自我規劃進度，以完成作業單。
7.教師教學時，請安排學生能有互動、參與及主動學習的機會，並適時納入核心素
養導向之教材，以培養學生十二年國民基本教育之相關核心素養。
8.教師教學時，宜多運用實物、模型、彩色圖形、動畫、多媒體及數位課程影片等
呈 現技巧，協助理論的講解。
9.教師教學完畢後，應根據實際教學成效修訂教學計畫，以期改進教學方法。
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生物技術概論

校訂選修　專業科目

表 11-2-3-9 校訂專業科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Introduction to Biotechnology

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 品格力、學習力、思創力

適用科別

食品加工科 　 　 　

4 　 　 　

000022
第三學年

　 　 　

建議先修
科目

有，科目：生物

教學目標
(教學重點)

1.認識生物技術之基本原理與方法。
2.認識遺傳基因及基因工程技術。
3.瞭解生物技術之操作技術。
4.瞭解生物技術在各領域之應用。
5.培養將生物技術應用於農業與食品各領域的興趣。

議題融入 食品加工科：能源教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

1.緒論
1.生物技術的定義。
2.生物技術發展史。

6 上學期

2.生物技術之基礎I 細胞的基本構造。 4

2.生物技術之基礎II 遺傳物質–去氧核糖核酸(DNA)。 6

2.生物技術之基礎III 遺傳訊息的傳遞。 4

2.生物技術之基礎IV
基礎科學：生物化學，酵素學，分子生
物學，免疫學，細胞生物學等概念。

6

3.生物技術之操作技術I 基本技術之介紹 4

3.生物技術之操作技術II
微生物
(1)發酵技術。
(2)生物反應器。

6

3.生物技術之操作技術-植物
I

1.培養技術。
2.作物品種改良。

5 下學期

3.生物技術之操作技術-植物
II

1.基因轉殖作物。
2.生物防治技術。

5

3.生物技術之操作技術-動物
I

動物品種改良。 3

3.生物技術之操作技術-動物
II

基因轉殖動物。 3

3.生物技術之操作技術-動物
III

單株抗體技術及其應用。 4

4.生物技術在農業及食品之
應用I

生物技術在農業上的應用。 3

4.生物技術在農業及食品之
應用II

生物技術在食品上的應用。 4

4.生物技術在農業及食品之
應用III

生物技術在環境保護上的應用。 3

5.生物技術之法律與倫理I 生物技術之安全性。 3

5.生物技術之法律與倫理II 倫理與法律的考量。 3

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

要求學生暸解生物技術的知識外，並評量學生對生物技術的應用能力。
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教學資源
1.教科書、報章雜誌、相關生物技術之著作。
2.圖表、照片、幻燈片、投影片、錄影帶、光碟等多媒體。
3.與生物技術有關之機關、展覽會、演講會、觀摩會、網際網路等資源。

教學注意事項 教材內容應酌情增補有關生物技術相關知識，加強課程深度。
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穀類加工

校訂選修　專業科目

表 11-2-3-10 校訂專業科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Cereal Products Processing

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 品格力、學習力、思創力、執行力

適用科別

食品加工科 　 　 　

4 　 　 　

000022
第三學年

　 　 　

建議先修
科目

有，科目：食品概論

教學目標
(教學重點)

1、瞭解穀類加工的重要性。
2、瞭解穀類加工原理。

議題融入 食品加工科：環境教育、戶外教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)穀類加工概論
1.穀類加工意義與重要性。
2.穀類加工的範圍。
3.穀類加工的現況與未來展望。

3

(二)穀類加工的器具與機具
1.穀類加工常用的器具種類與用途。
2.穀類加工常用的機具種類與用途。
3.器具的基本維護與使用安全須知。

6

(三)穀類加工原料1

1.稻米的種類與特性。
2.小麥的種類與特性。
3.澱粉的種類與特性。
4.其他。

6

(四)穀類加工原料2
1.澱粉的種類與特性。
2.其他。

6

(五)米食加工1

1.米食加工的分類。
2.各論。
（1）米粒類米食。
（2）米漿類米食。
（3）漿糰類米食。
（4）熟粉類米食。
（5）膨發類米食。
（6）其他。

8

(六)米食加工2
1.米食品質評定。
2.米食包裝與儲藏。

8

(七)麵食加工1

1.麵食加工的分類。
2.各論。
（1）水調(和)麵食。
（2）發麵食。
（3）酥(油)皮、糕(漿)皮麵食。
（4）其他。

8

(八)麵食加工2
1.麵食品質評定。
2.麵食包裝與儲藏。

8

(九)烘焙食品1

1.烘焙食品的分類。
2. 各論。
（1）麵包。
（2）蛋糕。
（3）西點。
（4）餅乾。

8

(十)烘焙食品2
1.烘焙品質評定。
2.烘焙包裝與儲藏。

8
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(十一)穀類加工食 品工廠良
好作業規範

1. 食品工廠良好作業規範。
2. 廠房的設備與環境。

3
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學習評量
(評量方式)

1.教學方法
以講解、提問、相互討論等方式協助學生學習。
2.教學評量
(1)學生能瞭解穀類加工的相關知識。
(2)能運用於日常生活中。

教學資源
1.教科書、期刊雜誌、相關穀類加工及其著作。
2.圖表、照片、投影片、錄影帶、光碟等多媒體。
3.與穀類加工有關之機構、展覽會、演講會、網際網路等資源。

教學注意事項

1.結合日常生活及丙級技術士考照知識導入增廣教學中
2.教材編選
(1)依課程大綱補強相關知識。
(2)加強課程深度。
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專題實作

校訂必修　實習科目

四、校訂實習科目教學大綱

表 11-2-4-1 校訂實習科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Project Work

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 品格力

適用科別

食品加工科 電機科 　 　

4 4 　 　

000022
第三學年

000022
第三學年

　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

1.緒論
2.學習調查、實驗與研究之內容
3.學習作品實作之內容
4.產業或工廠之現場實作

議題融入
食品加工科：資訊教育
電機科：科技教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)專題實作概述
1. 專題實作的意義
2. 專題實作學習的優點
3. 專題實作的實施流程

8

(二)選擇主題與分組
1. 小組成員分組
2. 選擇主題與範圍

7

(二)擬訂計畫 擬定計畫內容 7

(三)資料蒐集與探討
1. 了解如何進行資料蒐集
2. 資料來源的種類

7

(三)資料蒐集與文獻整理 如何撰寫已探討過的文獻 7

(四)實驗研究架構設計
擬定實驗研究架構

9

(四)實驗研究方法 實驗研究方法 9

(五)分組報告
1. 學習上台發表簡報的要領
2. 學習統整報告內容

9

(六)修正研究報告
1. 了解如何修正內容不足之處
2. 學習增加文獻閱讀的篇數

9

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

書面作業、口頭報告、學習態度

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項

一、除教科書外，善用各種多媒體資料，以加強學習效果。
1.教材編選
教材內容應酌情增補有關知識，加強課程深度。
2.教學方法
教學以講解、問答、討論及練習等方法協助學生學習。
3.教學評量
學生暸解食品加工相關知識外，並評量學生對實習成果報告的應用。
4.教學資源
利用幻燈片、投影片及錄影帶等多媒體教材，提高學生學習興趣。
5.其他教學相關事項
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工業配線實習

校訂選修　實習科目

表 11-2-4-2 校訂實習科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Industrial Power Distribution Practic

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

電機科 　 　 　

4 　 　 　

002200
第二學年

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

(一)認識工業配線的原理，並加強其工業配線的觀念。
(二)培養工業配線的正確觀念，作為工業配線裝置的基礎要領。
(三)了解工業配線與日常的關係，並了解其用途。
(四)具備設計及應用工業配線實作技術的能力。
(五)建立對工業配線之興趣，養成正確及安全衛生的工作習慣。
(六)具備互助合作精神、建立職場倫理及重視職業安全，並養成良好的工作態度與
情操。

議題融入 電機科：科技教育、安全教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)工場安全及衛生
1.實習工場設施介紹
2.工業安全與衛生

9

(二)工場安全及職業道德 消防安全與職業道德認知 9

(三)概論及器具應用介紹

1.無熔線斷路器（NFB）
2.平頭型按鈕開關（PB）
3.照光式緊急停止開關（EMS）
4.指示燈（PL）
5.栓型保險絲（F）
6.卡式保險絲
7.蜂鳴器（BZ）
8.電磁接觸器（MS）
9.積熱電驛（TH-RY）
10.電力電驛（PR）
11.電動機保護斷路器（MCCB）
12.溫度控制器（TEMP）
13.限時電驛（TR）

9

(四)概論及器具應用

1.壓力開關（PS）
2.累積計時器（HC）
3.溫度開關（TS）
4.逆相防止電驛（APR）
5.固態接觸器（SSC）
6.限制開關（LS）
7.光電開關（PHS）
8.近接開關（PRS）
9.棘輪電驛（MR）
10.選擇開關（COS）
11.電極式液面控制器（FS）
12.電磁接觸器附掛機械式限時電驛
13.3E 電驛
14.電流轉換器

9

(五)技能檢定試題術科實作
裝置配線一

第一題：單相感應電動機正反轉控制
第二題：乾燥桶控制電路
第三題：電動空壓機控制電路

9
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第四題：二台輸送帶電動機順序運轉控
制

(六)技能檢定試題術科實作
裝置配線二

第五題：二台抽水機交替運轉控制
第六題：三相感應電動機 Y-△降壓起
動控制
第七題：三相感應電動機正反轉控制及
盤箱裝置

9

(七)技能檢定試題術科實作
故障檢修一

第一題：單相感應電動機順序起動控制
第二題：自動台車分料系統控制電路
第三題：三台輸送帶電動機順序運轉控
制
第四題：三相感應電動機Y-△降壓起動
控制（一）

9

(八)技能檢定試題術科實作
故障檢修二

第五題：三相感應電動機Y-△降壓起動
控制（二）
第六題：三相感應電動機順序啟閉控制
第七題：往復式送料機自動控制電路

9

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

1.教學須作客觀的評量，也可輔導學生做自我評量，以明瞭學習的成就與困難，作
為繼續教學或補救教學之依據，並使學生從成績進步中獲得鼓勵。
2.教育的方針在於五育並重，評量內容亦應兼顧認知(知識)、技能、情意(行為、習
慣、態度、理想、興趣、職業道德)等方面，以利學生健全發展。
3.評量的方法有觀察、作業評定、口試、筆試、測驗等，教師可按單元內容和性
質，針對學生的作業、演示、心得報告、實際操作、作品和其他表現配合使用。
4.因應學生學習能力不同，評量應注意鼓勵學生與標準比較和自我比較，力求努力
上進，避免學生間的相互比較，產生妒忌或自卑心理。
5.除實施總結性評量外，教學中更應注意診斷性評量及形成性評量，以便即時了解
學生學習困難，進行學習輔導

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項

一、第二學年，上學期2學分，下學期2學分。
二、本科目為實習科目，在工場實作為主。
三、除教科書外，善用各種機具示範講解，以加強學習效果。
四、教學評量
(1)採每次實習後即驗收實習成果之方式，以確實達到每位學生均能適當操作儀器，
完成每次實習的目標。
(2)應要求學生於每次實習後繳交該次實習之實習報告。實習報告之內容應包括相關
知識、實習步驟以及實驗結果與分析討論。
(3)可於期中或期末實施實習操作測驗，以評量學生學習成效並作為教學改進的參
考。
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基礎配電實習

校訂選修　實習科目

表 11-2-4-3 校訂實習科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Elementary Wiring Practice

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

電機科 　 　 　

2 　 　 　

200000
第一學年第一學期

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

(一)能培養學生具備電學之相關知識，學習電路量測、屋內電力配送、家電檢修及
低壓工業配線操作等基本技能，
(二)能正確使用基本電儀表量測電阻值與交直流電壓及電流值。
(三)能組裝各種交直流電路，並驗證其電路原理及功能。
(四)能裝配低壓屋內用電器具及線路，並測量其功能及絕緣情況。
(五)能檢修基本家電中之照明及電熱器具。
(六)能裝配低壓工業配線器具及基本控制電路。
(七) 並培養遵守用電安全之工作習慣。
(八)具備互助合作精神、建立職場倫理及重視職業安全，並養成良好的工作態度與
情操。

議題融入 電機科：科技教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)工場安全及衛生
1.實習工場設施介紹
2.工業安全及衛生
3.消防安全

2

(二)銲接練習 銲接練習 4

(三)電阻、電壓及電流之量
測

1.電阻的認識與量測
2.電壓與電流的量測

5

(四)導線之連接及處理

1.導線之選用及線徑測量
2.導線之連接
3.導線接頭之壓接
4.導線接頭之銲接
5.導線接頭之絕緣處理
6.電纜線之連接及處理

5

(五)屋內配線

1.分電盤及瓦時計之裝配
2.開關、插座及器具之裝配
3.PVC管及EMT管配管之認識
4.單相二線式配線
5.單相三線式低壓電纜配線
6.接地系統接地電阻與屋內線路絕緣電
阻測量

5

(六) 電功率及電能量實驗
1.電功率及功率因數實驗
2.電能量的量度實驗

5

(七) 照明及電熱器具檢修

1.檯燈與日光燈
2.水銀燈與緊急照明燈
3.電爐、電鍋、烤箱與電暖器
4.吹風機、電磁爐與微波爐

5
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(八) 低壓電機控制配線及裝
置

1.電動機起動、停止及過載控制
2.電動機之正逆轉控制
3.電動機之順序控制
4.三相感應電動機之Y-Δ降壓起動控制
5.水位控制裝置
6.近接、光電、控制裝置

5

　合　計　 36 　

學習評量
(評量方式)

1.教學須作客觀的評量，也可輔導學生做自我評量，以明瞭學習的成就與困難，作
為繼續教學或補救教學之依據，並使學生從成績進步中獲得鼓勵。
2.教育的方針在於五育並重，評量內容亦應兼顧認知(知識)、技能、情意(行為、習
慣、態度、理想、興趣、職業道德)等方面，以利學生健全發展。
3.評量的方法有觀察、作業評定、口試、筆試、測驗等，教師可按單元內容和性
質，針對學生的作業、演示、心得報告、實際操作、作品和其他表現配合使用。
4.因應學生學習能力不同，評量應注意鼓勵學生與標準比較和自我比較，力求努力
上進，避免學生間的相互比較，產生妒忌或自卑心理。
5.除實施總結性評量外，教學中更應注意診斷性評量及形成性評量，以便即時了解
學生學習困難，進行學習輔導。

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項

一、第一學年，上下學期各2學分、共計4學分。
二、本科目為實習科目，在工場實作為主。
三、除教科書外，善用各種機具示範講解，以加強學習效果。
四、教學評量
(1)採每次實習後即驗收實習成果之方式，以確實達到每位學生均能適當操作儀器，
完成每次實習的目標。
(2)應要求學生於每次實習後繳交該次實習之實習報告。實習報告之內容應包括相關
知識、實習步驟以及實驗結果與分析討論。
(3)可於期中或期末實施實習操作測驗，以評量學生學習成效並作為教學改進的參
考。

2025/2/4 上午11:11 114學年度⾼級中等學校進修部課程計畫　[033302]桃園市立龍潭⾼級中等學校

https://course.k12ea.gov.tw/CourseC/View_Item.asp?FromPG=F 65/78



數位邏輯實習

校訂選修　實習科目

表 11-2-4-4 校訂實習科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Digital Logic Practice

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 品格力、學習力、思創力、執行力

適用科別

電機科 　 　 　

4 　 　 　

000022
第三學年

　 　 　

建議先修
科目

有，科目：數位邏輯

教學目標
(教學重點)

(一)瞭解數位邏輯實驗儀器工作原理，並熟悉其操作方法。 (二)能依布林函數或數
位邏輯電路圖完成電路裝配，並能量測信號及故障檢修。 (三)能運用網路或資料手
冊查詢數位邏輯IC各項特性資料。 (四)養成重視工作安全及保持環境整潔的良好習
慣。 (五)增加學生對電腦硬體實務的興趣，激發學生手腦並用的能力。 (六)建立
對數位邏輯之興趣，養成正確及安全衛生的工作習慣。 (七)具備互助合作精神、建
立職場倫理及重視職業安全，並養成良好的工作態度與情操。

議題融入 電機科：資訊教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)工場安全及衛生
1.實習工場設施介紹
2.工業安全及衛生
3.消防安全

8

(二)基本儀器操作
1.數位與類比之IC測試器使用
2.邏輯測試棒之使用
3.IC資料手冊之使用(編號特性與規格)

8

(三) 基本邏輯閘

1.基本邏輯閘實習
2.通用閘實習
3.集極開路與線接及閘實驗
4.TTL與CMOS介面實驗

8

(四) 組合邏輯

1. AND-OR電路設計
2. OR-AND 電路設計
3. AND-OR-NOT 電路設計
4. 三人投票器電路設計

8

(五) 加法器實驗
1. 半加器實驗
2. 全加器實驗

8

(六) 減法器實驗

1.半減器實驗
2.全減器實驗
3. BCD加法器實習
4. 四位元加/減法器實習

8

(七) 組合邏輯電路
1. 十進制對BCD碼編碼器
2. 8線對3線編碼器
3. JK型正反器7476實驗

8

(八)循序邏輯電路
1. 計數器應用: LED左右移動控制
2. 計數器應用: 上下數顯示器

8

(九)應用實作 綜合應用與實作 8

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

評量的方法有觀察、作業評定、口試、筆試、測驗等，教師可按單元內容和性質，
針對學生的作業、演示、心得報告、實際操作、作品和其他表現配合使用。

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項 一、第三學年，上下學期各2學分。 二、本科目為實習科目，在工場實作為主。
三、除教科書外，善用各種機具示範講解，以加強學習效果。 四、教學評量：(1)
採每次實習後即驗收實習成果之方式，以確實達到每位學生均能適當操作儀器，完
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成每次實習的目標。 (2)應要求學生於每次實習後繳交該次實習之實習報告。實習
報告之內容應包括相關知識、實習步驟以及實驗結果與分析討論。 (3)可於期中或
期末實施實習操作測驗，以評量學生學習成效並作為教學改進的參考。
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自動控制實習

校訂選修　實習科目

表 11-2-4-5 校訂實習科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Automatic Control Practice

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

電機科 　 　 　

6 　 　 　

000033
第三學年

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、能瞭解自動控制之分類、元件與未來發展。
二、能熟悉順序控制、程序控制及回受控制之原理、元件、符號之應用。
三、能瞭解伺服機構之種類與用途。
四、能瞭解工業檢出器之特性之應用。

議題融入 電機科：科技教育、安全教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一) 概論 導論 9

(二) 控制系統認知 控制系統之介紹 9

(三) 順序控制 順序控制的認知學習 9

(四) 順序控制應用 順序控制在電動機之應用 9

(五) 程序控制 PLC編程控制電路 9

(六) 程序控制應用 PLC編程控制電路之應用 9

(七) 回授控制 開迴路控制與閉迴路控制之介紹 9

(八) 回授控制應用 開迴路控制與閉迴路控制之應用 9

(九) 伺服機構之種類一 各式伺服機構介紹 9

(十) 伺服機構之種類二 各式伺服機構種類 9

(十一) 工業檢出器 電機檢出器之介紹 9

(十二) 工業檢出器應用 電機檢出器之應用 9

　合　計　 108 　

學習評量
(評量方式)

1.教學須作客觀的評量，也可輔導學生做自我評量，以明瞭學習的成就與困難，作
為繼續教學或補救教學之依據，並使學生從成績進步中獲得鼓勵。
2.教育的方針在於五育並重，評量內容亦應兼顧認知(知識)、技能、情意(行為、習
慣、態度、理想、興趣、職業道德)等方面，以利學生健全發展。
3.評量的方法有觀察、作業評定、口試、筆試、測驗等，教師可按單元內容和性
質，針對學生的作業、演示、心得報告、實際操作、作品和其他表現配合使用。
4.因應學生學習能力不同，評量應注意鼓勵學生與標準比較和自我比較，力求努力
上進，避免學生間的相互比較，產生妒忌或自卑心理。
5.除實施總結性評量外，教學中更應注意診斷性評量及形成性評量，以便即時了解
學生學習困難，進行學習輔導。

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項

一、第三學年，上學期3學分，下學期3學分。
二、本科目為實習科目，在工場實作為主。
三、除教科書外，善用各種機具示範講解，以加強學習效果。
四、教學評量
(1)採每次實習後即驗收實習成果之方式，以確實達到每位學生均能適當操作儀器，
完成每次實習的目標。
(2)應要求學生於每次實習後繳交該次實習之實習報告。實習報告之內容應包括相關
知識、實習步驟以及實驗結果與分析討論。
(3)可於期中或期末實施實習操作測驗，以評量學生學習成效並作為教學改進的參
考。
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室內配線實習

校訂選修　實習科目

表 11-2-4-6 校訂實習科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Indoor wiring practice

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

電機科 　 　 　

2 　 　 　

020000
第一學年第二學期

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

(一)具備從事室內配線之基本技能。
(二)具備從事低壓工業配線之基本技能。
(三)養成良好職業道德及正確工業安全衛生習慣。
(四)養成對電工實習學習之興趣。
(五)具備互助合作精神、建立職場倫理及重視職業安全，並養成良好的工作態度與
情操。

議題融入 電機科：科技教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)工場安全及衛生
1.實習工場設施介紹
2.工業安全及衛生
3.消防安全

4

(二)導線連接與處理

1.導線之選用及線徑測量
2.單心線之連接實習
3.絞線之連接實習
4.導線接頭之壓接實習
5.導線之絕緣處理實習
6.配電器具之裝置實習

8

(三)屋內配線

1.分電盤與瓦時計之裝配
2.開關、插座及器具之裝配
3.PVC管及EMT管配線之認識
4.單相二線式及單向三線式配線實習
5.低壓電纜配線實習
6.接地系統之接地電阻測量實習
7.屋內線路之絕緣電阻測量實習

8

(四)低壓工業配線元件

1.開關元件
2.電驛元件
3.指示燈
4.接線端子台
5.計時器

8

(五)低壓工業配線電路配線
要領

1.電動機之起動、停止及過載控制實習
2.電動機之正逆轉控制實習
3.電動機之順序控制實習
4.電動機之循環控制實習
5.三相感應電動機之Y－△降壓起動控
制實習
6.水位控制裝置實習
7.近接控制裝置實習
8.光電控制裝置實習

8

　合　計　 36 　

學習評量
(評量方式)

1.教學須作客觀的評量，也可輔導學生做自我評量，以明瞭學習的成就與困難，作
為繼續教學或補救教學之依據，並使學生從成績進步中獲得鼓勵。
2.教育的方針在於五育並重，評量內容亦應兼顧認知(知識)、技能、情意(行為、習
慣、態度、理想、興趣、職業道德)等方面，以利學生健全發展。
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3.評量的方法有觀察、作業評定、口試、筆試、測驗等，教師可按單元內容和性
質，針對學生的作業、演示、心得報告、實際操作、作品和其他表現配合使用。
4.因應學生學習能力不同，評量應注意鼓勵學生與標準比較和自我比較，力求努力
上進，避免學生間的相互比較，產生妒忌或自卑心理。
5.除實施總結性評量外，教學中更應注意診斷性評量及形成性評量，以便即時了解
學生學習困難，進行學習輔導。

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項

一、第一學年，下學期2分。
二、本科目為實習科目，在工場實作為主。
三、除教科書外，善用各種機具示範講解，以加強學習效果。
四、教學評量
(1)採每次實習後即驗收實習成果之方式，以確實達到每位學生均能適當操作
儀器，完成每次實習的目標。
(2)應要求學生於每次實習後繳交該次實習之實習報告。實習報告之內容應
包括相關知識、實習步驟以及實驗結果與分析討論。
(3)可於期中或期末實施實習操作測驗，以評量學生學習成效並作為教學改進
的參考。
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電機控制實習

校訂選修　實習科目

表 11-2-4-7 校訂實習科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Electric Machine Control Practice

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 群科中心學校公告－校訂參考科目

學生圖像 學習力

適用科別

電機科 　 　 　

6 　 　 　

000033
第三學年

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

一、能習得電工知識、各種電機控制器具、各類電驛及各類儀表原理。
二、能習得各類馬達之特性及控制原理。
三、能正確使用控制器、各類電驛及電工儀表，並解析各控制配線圖。
四、能應用可程式控制器及各種特殊功能模組於電機控制。

議題融入 電機科：科技教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)低壓之電力架構 分電盤與瓦時計之裝配 7

(二)低壓之電力應用 分電盤與瓦時計之裝配與應用 8

(三)室內配線之裝置元件介
紹

開關、插座及器具之介紹 7

(四)室內配線之裝置元件應
用

開關、插座及器具之裝配應用 8

(五)單項分電盤介紹 單相二線式及單相三線式配線介紹 7

(六)單項分電盤操作 單相二線式及單相三線式配線實習 8

(七)低壓工業配線 低壓工業配線元件與配線 6

(八)低壓工業配線操作 低壓工業配線元件與配線應用 6

(九)電動機之基本控制 電動機之起動、停止 及過載控制介紹 9

(十)電動機之基本控制與應
用

電動機之起動、停止 及過載控制實習
操作

9

(十一)電動機之應用控制 電動機之正逆轉控制介紹 7

(十二)電動機之應用控制與
應用

電動機之正逆轉控制實習操作 8

(十三)三相感應電動機之啟
動方式

三相感應電動機之 Y －△ 降壓起動控
制實習介紹

9

(十四)三相感應電動機之啟
動方式與實作

三相感應電動機之 Y －△ 降壓起動控
制實習操作

9

　合　計　 108 　

學習評量
(評量方式)

1.教學須作客觀的評量，也可輔導學生做自我評量，以明瞭學習的成就與困難，作
為繼續教學或補救教學之依據，並使學生從成績進步中獲得鼓勵。
2.教育的方針在於五育並重，評量內容亦應兼顧認知(知識)、技能、情意(行為、習
慣、態度、理想、興趣、職業道德)等方面，以利學生健全發展。
3.評量的方法有觀察、作業評定、口試、筆試、測驗等，教師可按單元內容和性
質，針對學生的作業、演示、心得報告、實際操作、作品和其他表現配合使用。
4.因應學生學習能力不同，評量應注意鼓勵學生與標準比較和自我比較，力求努力
上進，避免學生間的相互比較，產生妒忌或自卑心理。
5.除實施總結性評量外，教學中更應注意診斷性評量及形成性評量，以便即時了解
學生學習困難，進行學習輔導。

教學資源 審訂版及自編教材

教學注意事項 一、第三學年，上學期2學分，下學期2學分。
二、本科目為實習科目，在工場實作為主。
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三、除教科書外，善用各種機具示範講解，以加強學習效果。
四、教學評量
(1)採每次實習後即驗收實習成果之方式，以確實達到每位學生均能適當操作儀器，
完成每次實習的目標。
(2)應要求學生於每次實習後繳交該次實習之實習報告。實習報告之內容應包括相關
知識、實習步驟以及實驗結果與分析討論。
(3)可於期中或期末實施實習操作測驗，以評量學生學習成效並作為教學改進的參
考。
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基礎程式語言實習

校訂選修　實習科目

表 11-2-4-8 校訂實習科目教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Programming Language Practice

師資來源 內聘

科目屬性

科目來源 學校自行規劃

學生圖像 品格力、學習力、思創力、執行力

適用科別

電機科 　 　 　

4 　 　 　

000022
第三學年

　 　 　

建議先修
科目

無

教學目標
(教學重點)

(一)認識C程式語言的架構。 (二)了解以演算法為基礎的程式設計方法。 (三)了解
以專案開發為目標的程式設計概念。 (四)具備程式設計之技術與能力。 (五)建立
對程式設計之興趣，養成正確及安全衛生的工作習慣。 (六)具備互助合作精神、建
立職場倫理及重視職業安全，並養成良好的工作態度與情操。

議題融入 電機科：資訊教育

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

(一)工場安全衛生及程式應
用介紹

1.實習工場設施介紹
2.工業安全及衛生
3.消防安全
4.C語言程式應用介紹

8

(二)程式架構

1.C語言應用實例說明
2.語言架構
3.專案架構介紹
4.開發環境介面
5.專案除錯實習

8

(三)變數與常數

1.程式架構介紹
2.基本輸入/輸出(I/O)函式介紹
3.變數和常數宣告
4.變數和常數應用

8

(四)資料型態
1.資料型態實習
2.資料型態轉換實習
3.資料型態應用實例

8

(五)運算式及運算子
1.運算式實習
2.運算子實習
3.運算式與運算子應用實例

8

(六)流程指令及迴圈
1.流程指令實習
2.迴圈指令實習
3.流程指令與迴圈應用實例

8

(七)陣列及指標
1.陣列實習
2.指標實習
3.陣列與指標應用實例

8

(八)公用函式及函式應用
1.公用函式實習
2.函式實習
3.函式應用實例

8

(九)結構及類別
1.結構實習
2.類別實習
3.物件導向程式設計實例

8

　合　計　 72 　

學習評量
(評量方式)

評量的方法有觀察、作業評定、口試、筆試、測驗等，教師可按單元內容和性質，
針對學生的作業、演示、心得報告、實際操作、作品和其他表現配合使用。

教學資源 審訂版及自編教材
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教學注意事項

一、第三學年，上下學期各2學分。 二、本科目為實習科目，在工場實作為主。
三、除教科書外，善用各種機具示範講解，以加強學習效果。 四、教學評量：(1)
採每次實習後即驗收實習成果之方式，以確實達到每位學生均能適當操作儀器，完
成每次實習的目標。 (2)應要求學生於每次實習後繳交該次實習之實習報告。實習
報告之內容應包括相關知識、實習步驟以及實驗結果與分析討論。 (3)可於期中或
期末實施實習操作測驗，以評量學生學習成效並作為教學改進的參考。
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核心肌群實務操作

充實(增廣)性

五、彈性學習時間之充實(增廣)/補強性課程 (全學期授課)

表 11-2-5-1 彈性學習時間充實(增廣)/補強性 課程教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Core Training

師資來源 內聘

科目屬性

適用科別 電機科、食品加工科

節/週 每週1節，共18週

開課
年級/學期

第三學年

教學目標
(教學重點)

1.透過課程讓學生了解核心肌群對身體之重要性。
2.利用實務操作培養學生運動之習慣。
3.通過課程之講解及實作，增強運動防護之觀念。

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

單元一-基礎實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作30秒/30秒三組
1.開合跳 2.深蹲 3.高膝 4.勾腳跑 5.
仰臥抬腿捲腹 6.雙手超人支撐 7.平板
支撐 8.跪膝伏地挺身

1

單元二-基礎實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作30秒/30秒三組
1.前拍開合跳 2.跨步深蹲 3.原地碎步
4.抬腿擊掌 5.V型支撐 6.平板支撐 7.
伏地支撐 8.背後起身

1

單元三-基礎實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作30秒/30秒三組
1.前拍+上拍開合 2.跨步深蹲 3.高膝
+碎步 4.勾腳跑 5.V型捲腹 6.雙手超
人 7.伏地支撐 8.平板支撐

1

單元四-基礎實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作30秒/30秒三組
1.跳繩 2.深蹲 3.擺手高膝 4.側抬腿
5.蝶式 6.棒式爬行 7.波比站 8.抬腿
捲腹

1

單元五-基礎實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作30秒/30秒三組
1.伸手跳躍 2.深蹲橫移 3.擺手跨步
4.抱頭抬腿 5.橋式 6.平板扭腰 7.波
比站 8.抬腿捲腹摸腳

1

單元六-基礎實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作30秒/30秒三組
1.前跳後跳 2.深蹲跳躍 3.橫跨步摸腳
4.抬腿捲腹 5.自行車 6.伏地挺身 7.
登山者 8.單手超人

1

單元七-基礎實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作30秒/30秒三組
1.開合跳 2.深蹲轉向跳躍 3.擺手高膝
4.側抬腿 5.仰臥反向捲腹 6.背後起身
7.波比站 8.伏地摸肩

1

單元八-基礎實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作30秒/30秒三組
1.小跨步 2.橫移深蹲 3.橫跨步摸腳
4.抬腿屈膝 5.抱胸捲腹 6.跪膝伏地挺
身 7.登山者 8.背後支撐

1

單元九-基礎實際練習 一、熱身及動作介紹
二、實務操作30秒/30秒三組

1
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1.縮蹲開跳 2.深蹲踢腿 3.高膝+碎步
4.橋式 5.擺手跨步 6.屈膝抬腿捲腹
7.捲腹支撐 8.棒式開合

單元十-進階實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作20秒/10秒四組
1.開合跳 2.深蹲 3.高膝 4.勾腳跑 5.
仰臥抬腿捲腹 6.雙手超人支撐 7.平板
支撐 8.跪膝伏地挺身

1

單元十一-進階實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作20秒/10秒四組
1.前拍開合跳 2.跨步深蹲 3.原地碎步
4.抬腿擊掌 5.V型支撐 6.平板支撐 7.
伏地支撐 8.背後起身

1

單元十二-進階實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作20秒/10秒四組
1.前拍+上拍開合 2.跨步深蹲 3.高膝
+碎步 4.勾腳跑 5.V型捲腹 6.雙手超
人 7.伏地支撐 8.平板支撐

1

單元十三-進階實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作20秒/10秒四組
1.跳繩 2.深蹲 3.擺手高膝 4.側抬腿
5.蝶式 6.棒式爬行 7.波比站 8.抬腿
捲腹

1

單元十四-進階實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作20秒/10秒四組
1.伸手跳躍 2.深蹲橫移 3.擺手跨步
4.抱頭抬腿 5.橋式 6.平板扭腰 7.波
比站 8.抬腿捲腹摸腳

1

單元十五-進階實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作20秒/10秒四組
1.前跳後跳 2.深蹲跳躍 3.橫跨步摸腳
4.抬腿捲腹 5.自行車 6.伏地挺身 7.
登山者 8.單手超人

1

單元十六-進階實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作20秒/10秒四組
1.開合跳 2.深蹲轉向跳躍 3.擺手高膝
4.側抬腿 5.仰臥反向捲腹 6.背後起身
7.波比站 8.伏地摸肩

1

單元十七-進階實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作20秒/10秒四組
1.小跨步 2.橫移深蹲 3.橫跨步摸腳
4.抬腿屈膝 5.抱胸捲腹 6.跪膝伏地挺
身 7.登山者 8.背後支撐

1

單元十八-進階實際練習

一、熱身及動作介紹
二、實務操作20秒/10秒四組
1.縮蹲開跳 2.深蹲踢腿 3.高膝+碎步
4.橋式 5.擺手跨步 6.屈膝抬腿捲腹
7.捲腹支撐 8.棒式開合

1

　合　計　 18 　

學習評量
(評量方式)

1.學生個別學習紀錄
2.上課態度
3.期末實作測驗

教學資源
1.自編教材
2.各單元操作示範

教學注意事項
1.學生須穿著適合服裝上課。
2.依實際選課情形，配合學生身體素質，調整上課內容及強度。
3.根據學生身體素質，進行差異化教學。
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數學感知培養-桌遊篇

補強性

表 11-2-5-2 彈性學習時間充實(增廣)/補強性 課程教學大綱

科目名稱
中文名稱

英文名稱 Math Perception Cultivate

師資來源 內聘

科目屬性

適用科別 電機科、食品加工科

節/週 每週1節，共18週

開課
年級/學期

第三學年

教學目標
(教學重點)

1.藉由桌遊培養學生對數字之敏感度。
2.利用遊戲增強學生對數學之喜好。
3.套過分析桌遊策略培養學生邏輯架構。

教學內容

主要單元(進度) 內容細項 分配節數 備註

撲克牌-德州撲克I 規則說明及介紹 1

撲克牌-德州撲克II 實際操作 1

撲克牌-德州撲克III 策略分析及分享 1

撲克牌-簡易橋牌I 規則說明及介紹 1

撲克牌-簡易橋牌II 實際操作 1

撲克牌-簡易橋牌III 策略分析及分享 1

桌遊-終極密碼I 規則說明及介紹 1

桌遊-終極密碼II 實際操作 1

桌遊-終極密碼III 策略分析及分享 1

桌遊-格格不入I 規則說明及介紹 1

桌遊-格格不入II 實際操作 1

桌遊-格格不入III 策略分析及分享 1

桌遊-誰是牛頭王I 規則說明及介紹 1

桌遊-誰是牛頭王II 實際操作 1

桌遊-誰是牛頭王III 策略分析及分享 1

桌遊-拉密I 規則說明及介紹 1

桌遊-拉密II 實際操作 1

桌遊-拉密III 策略分析及分享 1

　合　計　 18 　

學習評量
(評量方式)

1.學生個別學習紀錄
2.學習單填寫繳交
3.課程參與度與分享

教學資源
1.自編教材
2.各類型遊戲介紹

教學注意事項

1.依實際選課結果調整課程內容，依學生接受度調整難度或遊戲以及根據選課人數
調整分組。
2.須提前借用器材。
3.考量學生對遊戲的熟悉度，調整分組成員。

備查版
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