桃園市108年度高級中等學校身心障礙學生暑期職業試探營隊(東區)實施計畫
1、 依據
桃園市政府教育局108年4月23日桃教特字第1080034461號函辦理。
貳、目的
  一、提供身心障礙學生職業教育，多元試探學習活動機會。
  二、豐富身心障礙學生暑期生活，增進學生瞭解職群內容。
  三、訓練身心障礙學生專業職能，增進職業轉銜規劃。
叁、實施對象
本市公私立高中職綜合職能科及特殊教育學校高職部學生，交通自理。
肆、辦理日期：
一、時尚飲料調製：108年7月15日(星期一)至7月19日(星期五)上午8時至12時。
二、廚藝烘焙：108年8月12日(星期一)至8月16日(星期五)上午8時至12時。
伍、辦理地點：桃園市立龍潭高級中等學校(桃園市龍潭區神龍路155號)。
陸、課程與流程安排：
一、時尚飲料調製
	日期
	內容

	7/15
	1. 何謂吧檯師 吧檯師素質養成(學科)
2. 何謂茶~六大茶類介紹(學科)
3. 製茶過程~影片觀賞及解說製作手法(學科)
4. 茶產區~10種茶品介紹(學科)

	7/16
	1. 泡茶技巧(術科)
2. 糖漿的製作(術科)
3. 煮珍珠的要訣(術科)
4. 水果茶的製作(術科)

	7/17
	1. 下午茶歷史及禮儀(學科)
2. 喝咖啡的禮儀(學科)
3. 咖啡最飄香~影片觀賞(學科)
4. 咖啡產區品種介紹(學科)

	7/18
	1. 半自動咖啡機操作與解說(術科)
2. 冰拿鐵製作(術科)
3. 拉花藝術之一~刻花與畫花(術科)
4. 熱拿鐵製作(術科)

	7/19
	1. 無酒精調製~時尚氣泡飲(術科)
2. 拉花藝術之二~立體拉花理論解說示範(術科)
3. 拉花藝術之二~立體拉花操作小型作品(術科)
4. 拉花藝術之二~立體拉花操作大型作品(術科)


二、廚藝烘焙
	日期
	內容

	8/12
	日式紅豆麻糬麵包
中種法，上課內容講解運用

	8/13
	奶油雞肉焗飯、夏季水果優格沙拉（義式）
白醬的烹調原理，刀工的講解

	8/14
	三味奶油曲奇餅
糖油餅乾的原理講解與製作

	8/15
	日式料理：壽司、茶碗蒸
米飯烹調的比例，糖醋飯的運用

	8/16
	牛奶吐司，焦糖雞蛋烤布丁
直接法的運用，布丁裡面帶牛奶完美的比例教學


柒、實施經費由桃園市政府教育局補助。
捌、本計畫辦理有功人員，依據桃園市市立各級學校及幼兒園教職員獎懲要點規定核予獎勵。
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桃園市108年度高級中等學校身心障礙學生暑期職業試探營隊(東區)活動報名表
ㄧ、辦理日期：
(一)時尚飲料調製：108年7月15日(星期一)至7月19日(星期五)上午8時至12時。
(二)廚藝烘焙：108年8月12日(星期一)至8月16日(星期五)上午8時至12時。
二、招收對象：本市公私立高中職綜合職能科及特殊教育學校高職部學生，交通自理。參加學生免收費用。
三、辦理地點：桃園市立龍潭高級中等學校(桃園市龍潭區神龍路155號)。
四、交通方式：搭乘新竹客運到上伯公站下車，再步行至龍潭高中。
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-------------------------------------------------------
報名回復單
	    時尚飲料調製           廚藝烘焙
   (請擇一勾選，額滿為止，錄取者電話通知)

	學生姓名
	
	就讀學校
	

	年　　級
	
	出生年月日
	

	學生身份證字號
	

	交通方式
	□家長接送      □自行返家      □其他

	緊急聯絡人
	
	聯絡電話（手機）
	

	聯絡地址
	

	家長簽名
	


*本單家長簽名後請於108年6月14日(星期五)前傳真至龍潭高中承辦人：鄭怡如組長，電話：4792829-193，傳真：03-4809403。
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